
I vårt skafferi kan du köpa nybakade limpor, bullar, 
småkakor, saft och marmelad efter eget recept. 
Kryddor, inlagd sill, olja, karameller, the, ost och 
rökt viltkött. I vår herrgårdsbod kan du finna ett 
urval av hantverk från traktens många hantverkare 
och sovenirer som för minnet tillbaka till Ert besök 
i Sveriges Lustgård. En måltid och ett minne från 
din vistelse hos oss gör att du bevarar en bit av 
den rofyllda och vackra miljön i både sinne och 
minne.

Att handla kvalitetsvaror i lösvikt över disk med 
personlig service är en fin tradition som vi gärna 
förvaltar och utvecklar.

Stanna till  för en stunds upplevelse!

“- Jag finner en fantastisk glädje i a� hi�a de rä�a smakerna som ger 
våra produkter rä� sting. Våra menyer, inläggningar, kryddblandningar 

och bakverk har blivit en uppska�ad present hos många. 
Det känns spännande och utvecklande a� hi�a nya produkter i vårt 

skafferi, med smaker från hela Sveriges Lustgård.”

“Det smakar sörmland”

Charlotte Thim
verksamhetschef

Stora Djulö Herrgård - thim:work ab

Sörmland smakar gott! I en byggd där 
god mat varit en tradition och fina 
råvaror varit en del av vardagen har 
vi mycket att ta tillvara och utveckla. 
Välkommen till Stora Djulö Herrgård, 
porten till Sveriges Lustgård 

Att sitta ner i historisk miljö och känna dofter 
och smaker från välkomponerade menyer, ger 
resan eftra krydda och resenären ett välbe-
finnade som ger mersmak. På Stora Djulö 
Herrgård i Katrineholm har vi komponerat en 
meny bestående av rätter som passar för 
grupper och föreningar. Rätter som har en egen 
historia att berätta. Under Er vistelse hos oss 
berättar vi om bygden då och nu. 

Tillfälle ges att titta runt i den välbevarade herr-
gåden och att besöka vår brödbutik, herrgårds-
butik, och våra pågående utställningar, kontakta 
oss för säsongens akuella program.

•  Erbjudande till Gruppresearrangörer och föreningar  •



Ärade gäst, varmt välkommen till Stora Djulö Herrgård, 
porten till Sveriges Lustgård. Här önskar vi dig smaklig spis på Stora Djulövis.

 I vår sommarmeny har vi komponerat 
välsmakande rätter med de bästa av råvaror. 

Vi är måna om att våra gäster trivs och vi hoppas att du får ett fröjdefullt och 
smakrikt besök hos oss. I ThimSkafferi finns mathantverk med spännande 

kombinationer och fina tillbehör till en lyckad måltid. 
Vi önskar dig varmt välkommen!

Charlotte och Mattias Thim
med personal

Ett stycke Sörmländsk mathistoria

Korngryn med fläsk
serveras med rårörda lingon

Våra fyra klassiker och Sörmländska favoriter på Stora Djulö Herrgård

Välsmakande husmanskost

Köttfärslimpa
koktpotatis, gräddsås, lingon och inlagd gurka

Herrgårdens klassiker

St. Djulös gravade lax
dillstuvad potatis

Svensk matkultur i kubik

Senapspanerad stekt strömming
skirat smör och potatispuré

No  1 No  2

No  3 No  4

125sek
Kuvertpriset är beräknat på grupper mallen 30-80 personer som talriksserveras i 
herrgårdens festvåning. I priset ingår sallad, bröd, dryck, kaffe och kaka. I samband 
med måltiden försöker vi alltid att berätta om herrgårdens och platsens historia. 
Pris för grupper med annat antal offereras separt. Varmt välkommen.
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A. B. C.

Kaffe med dopp
kaffe/the,

 bulle, mjuk kaka och 
småkaka

55 sek/pp

Afternoon tea
Snittar, scones, 

marmelader 
och småkakor

115 sek/pp

Smaskig Smörgås
kaffe/the, smörgås (ost/
skinka eller leverpastej/

gurka och småkaka

75 sek/pp

Stora Djulö Herrgård • 641 92 Katrineholm Tel 0150-534 57 • www.storadjulo.se

Välkommen till Stora Djulö Herrgård, upplev en miljö där livet och sinnet känner total 
närvaro. Känn historiens vingslag i vacker miljö. Upplev, hänförs och låt dig väl smaka 
av vällagad mat från herrgårdens kök. Väl mött in vid Djulösjöns strand för en stund av 
glädje och fest. Vi ses vid porten till Sveriges Lustgård i Katrineholm.


