
Meny
Välkommen till Stora Djulö Herrgård, porten till Sveriges Lustgård. Låt dig hänföras av vacker natur 
och smakfull förplägnad i vacker miljö. Ett bröllop blir ett minne för livet. I vacker miljö förstärker vi 
minnet ytterligare och ger dig en inramning som saknar motstycke.

Nedan har vi plockat fram ett urval av det bästa vi har att erbjuda för bröllop och fest. Känn 
historiens vingslag i de vackra rummen. Känslan i väggarna ger maten extra krydda och bjuder in 
till trevlig samvaro kring matbordet. Med personlig omtanke och service önskar vi dig varmt 
välkommen att fira ditt bröllop hos oss. Om du vill hjälper vi dig med hela festen.

SKÅL!
Att höja glasen och utbrista skål är en 

tradition som passar väl in på ett bröllop. 
Hur vill du skåla med dina gäster?

BrudparetsskålBrudparetsskål
1 glas mousserande med påfyllning

125sek

“Kort-mingel”“Kort-mingel”
1 glas mousserande med påfyllning 

med blandat snacks
135sek

“Lång-mingel”“Lång-mingel”
1 glas mousserande med påfyllning 

med tre olika tilltugg
155sek

Sveriges Lustgård 575sek
meny med friska smaker och fräscha kombinationer

Kräft- och krondillssoppa Kräft- och krondillssoppa 
och västerbottenostsandwich

Gödkalvsmedalonger Gödkalvsmedalonger 
Karl Johansvampsauté, grönärtspuré och portvinssås

KanelpannacottaKanelpannacotta 
äpple- och päronkompott

tfn 0150-534 57

Stora Djulö 495sek
meny med smak av herrgådskökets kärlek till mat

Västerbottenostpaj Västerbottenostpaj 
löjrom, finhackad rödlök och crèmefraische

Smörstekt HjälmargösfiléSmörstekt Hjälmargösfilé 
med ingefärsmarinerade skaldjur, örtduchess, 

citronhollandais och färsk sparris

Kall rabarbersoppa Kall rabarbersoppa 
Djulö Herrgårds äkta vaniljglass

Älska vilt 595sek
meny med smaker och råvaror från skogen om knuten

KräfttoastKräfttoast
chillimarinerade färska kräftstjärtar med hovmästarsås

 
Hjortytterfilé Hjortytterfilé 

rödvinssås, timjanrostad potatis och rönnbärsgelé

Vit chokladmousseVit chokladmousse
med färska bär och myntabalsalmico

TårtaTårta
En klassisk bröllopstårta efter 
middagen är en självklarhet för 
många. Vi ordnar tårtor helt efter Era 
önskemål. 

45-65sek/bit

VickningVickning
Framåt småtimmarna kan det vara 
gott att äta igen: Janssons frestelse, 
pytt i panna eller paj med sallad

95sek

Fest i dagarna två?Fest i dagarna två?
Bjud in Era gäster till brunch dagen 
efter den stora festen. Vi dukar upp 
ett smörgåsbord med ägg och bacon, 
nybakat bröd, pålägg, sill och potatis, 
köttbullar och prinskorv. 

225sek
inkl bordsvatten/lättöl och kaffe/the

Stora Djulös dryckespaket
1 glas vin till förrätten1 glas vin till förrätten

1 glas vin med påfyllning till varmrätten1 glas vin med påfyllning till varmrätten
Kaffe och avecKaffe och avec
1 Drink i baren1 Drink i baren

415sek415sek

Ta en sväng om i någon av herrgårdens salar. Om vädret tillåter, 
arrangerar vi utomhus dans invid Djulö-sjöns strand. V kan hjälpa 
dig med underhållningen. Musikunderhållning offereras separat.

Familjen Thim med personal 
önskar Er en minnesvärd och angenäm vistelse hos oss!


